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Un pari fou
Tout a commencé il y a 20 ans quand deux Bretons
ont posé leurs valises a Bérat. Lui, Michel, est techni-
cien de caisses enregistreuses. Elle, Joélle est étudiante
et travaille dans l'animation. Heureux et bien installés,
ils simpliquent dans les festivités de Bérat plage. Nous
sommes en 1994. De ces 4 jours de fétes, naissent des
complicités, des rencontres, une bande de copains.
Du coup, on programme un nouvel événement pour
lannée suivante : Bérat se transformera en village Ir-

& LA ' : landais. Et qui dit Irlande, dit biere. Michel achéte un
. %\EB M‘J‘Sf J premier kit de brassage et pour les festivités étiquete
o i les bouteilles « la Bierataise ». Le nectar remporte un

- franc succes.

Naiscance d’vne biere

Coup dur. Michel perd son emploi. Amoureux de
I'Irlande, des souvenirs plein la téte, il décide de tour-
ner la page et avec le soutien de Joélle, il s'informe, se
forme, plonge dans les méandres de la fermentation,
des caprices du houblon et de lorge puis créé une mi-
cro-brasserie au ceeur de Bérat. Un pari fou suivi d'un
‘,:j‘ joli bouche a oreille qui aura raison de I'amertume des

mauvaises langues. Dans leur garage de 70 m2, sur les

tonneaux de biére, les amoureux montent une petite
scéne et invitent des musiciens locaux ot dailleurs. La pression monte, les rendez-vous se multi-
plient, le nectar saffine, trouve son identité. Cest officiel, la Biérataise est née.

Une identité, vne cultvre locale

Depuis, la brasserie sest agrandie, a trouvé ses marques et par mutation naturelle, sest dotée d'un
restaurant a la biere. Joélle y décline une carte de mets issus de produits locaux, cuisine a lorge et
a la biere. Circuit court et vente en direct sont de concert. Michel passe la vitesse supérieure et
fait cultiver son orge par un agriculteur voisin et transformer la céréale dans le Tarn. « Travail-
ler en local est essentiel » pour le brasseur, « méme si cela représente un cofit, cest une question
déthique. » Brassage public, dégustations quand on pousse la porte de la brasserie, cest une
invitation a la découverte.

Extrait d’article de Petite République.com

par Isabelle Prunier
décembre 2016
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sible & la poignée d habitants de la commune de Béral il y
& quatre ans, en effel, Francolse, Clauda, Jodlla, Michel et
quelgues autres se mettent dans |a tite de créer une plage
dans leur village, le ternps dun week-end, Quelques mil-
liers de mitres cubes d'eau et plusicurs tonnes de sable
plus tard, Bérat devient « Bérat-sur-Mer ». Avec sa plage,
ses voiliers, ses mouetlos ot sa vraie cride aux fau pols-
sois... Cette année, ces doux dingues narticipant au tout
premier festival ifandals de Toulouse. Une grande féte de la
Salnt-Patrick au coeur de fa ville rose, qul accueilie les
groupas idandaks Ld Lugh, Délos, Hazel 0'Connor o Ban-
shee, onganise des soinées « podsle et Guinness -, théatre, cl-
néma ainsi que des renconires avec des écrivains (Robern
Mcliam Wilson entre autres). Le temps de guelques con-
cers, le festival rose se dé-

centralise au vert, & Bérat.

Pour se mettre & Iheurs |-

landaise, | village a voulu

Rrounves Lin « trasc «. Armeé d'un

livre de receltes, d'un chau-

dron, la joyeuse troupe a

concoctd un breuvage a

Famerumse kghra : la - bid-

ratalse «, premidre bidre du

cfu & dégusier en musigue.
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Festival irlandais

La musique travaille
les jeunes de Dublin
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Les arganisitenrs du Festival lrlandais qal se eldturern dempin i Bérat.
Photo = La Dépéche =, J-M. [

lmit encore | &lan qui cornctérise
cete copmuse depuis maipie.
mank odix ams, Les organlsateurs
ont décidé de s associor aw 17
festival riandars de Toubodse.
En se mettani ai ver. ke festival

de la Ville rose veut saluer au
passage be dymanmis me shsociatil
du village. Jamais & courf
d'_i;:gr & creabeuls e Bfmis
uor- Moy ool innovE e Lagant la
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socintive bransde sur place et qui
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Pour I'heure, an rvthme de trods
comts litres par mess, activing
reste d sbord nssociée b In Méee
Ce pur produst maltnis ne confir-

me=1=il les penchants irlendais
s Bérainis T

Scine libre
£l cOrnemuse

Alors, pour clore le festival,
hes muslcicns qui ont participd b |
cetie semalng gaélique, te re-
tromverond samedi B partic de
17 b sows bes chapiesuy du cir-
que Besson. Une scéne Lbre rdu-
nira groupes iflandais et frangals
dons un répertoine & La fols tradi-
thpnmel gt contemporain, A 12 h,
wpnuhnm les bt instmumen-
thases du groupe dublinoks Délos
{voir ci-dessusjaccompagné de
la chameuse Cliona Cassidy.

A 23 h, ce sora le tour de
Banshes, prodpe rock et celtigue
1ouloasain créé sous I Empulsion
ile Paddy Lemercier, "ex-vialo-
miste de Molicome, Ei lo soirde,
céadl indvitable, se terminera
prar un bl glant,

Avec violon el cormcmuse,
rien wiir !

J-M. D

Piour aller & Bidal. prandrsa AN 117 au
sud de Toulouss drection Tarbed.
Some direction Longeges.




Elle est bl
, titre
5,5 degrés d'alcool,

et est fabriquée i
Bérata hase d malt
d'orge ¢t de haublon
sélectionnés. C'est la
seule bitre brassée en
Haute-Garonne.,
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Brassée en Haute-Garonne
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racente Miche! Jouin, informmati-
cien de Saint-Nazaire reconverti
dans Ja brasserie en Haute-Ga-  F
ronne et membre, avec Clande
Bumuﬁnu.lﬂnl.‘ih]crm

o, garder tous les ardmes que lul confirent les levures i fermentation huule.
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{s des boissons 3 (1" équivalent de Ta cuvée,

buvahle » croil-il s¢ souvenir. [
Ominiftee. il nedacfionne la mé-

Desx hommes, wne femme et wne idée, ces
mngrédients président i ln naissance de la
bidratarse, une biére pur malt brassée &
Bérat, Cette aveniure s inscrit plus
.'.'.:.rrgem;'ur deans une valonté de ff:’t't‘l'r?ppt“r
s tevrorr et e identitd culturelle forte.
Visite. '

ichel Jouin est un ancien informaricien de
36 ans, braon li]-'llllp'lll-rr'l 1[".‘]|‘I.| is 1992 héra-
rais o “adopaion,

Exn 1594, Bavan se transforme pour quelques jours en une
WVARLC 'l:ll'il.'lﬂ h‘Jhl“'J.irI.'. [.\"\ l"ﬂllu1ﬂl1\ IH.IllL'l:l. l\' |1‘|.= L
transForme en succks : attirer bes tounsies of oréer um es-
prit de convivialiee. Michel, Clasde ot Chantal sont de
L partie, dans 'organisaion de ces journées : ds veulent
alors surfer sur la vague, Die Bérat sur mer 3 Bera ITr-
lansbazs, il "y 4 qu'un pas qu'ils veulent b faire franchir.
Tourd'abord, ils s"sssocien
4 wn festival de mussque i

landlaise. La création de la
brazserie complite ke décor.
Michel élabore e projet de-
puis 199 1 = |"ai appris le

metier dans des livees, Je suis
urn J'.lrl'h:..lll.'u\._.l.' |'|'L'|i\ J.'J.\dai an
passionné, Dieux stages 3 maisd resme, nous voulons qu'il soit produst dans notre
I'Instigut frangais des bois-  région, & Bérar ou dans les alentours. Les agricubiours y
sons 3 base de malt de - sont favorables Dfalleurs, le houblbon et déii cubinvé sur
Mancy erdansune brasseric  place par un pépinifriste. Plus généralement, notre am

bruselloise mons donné le dernier coup de poace pour  bition esede eréerun pole cubwrel 3 Bérat, autour dela
me lancer, » Digs 20 liares expénimentanx du début, la  brasseric, = Dies exposinions, des spectacles, compase-
brasserie est aupourd b en mesure de [\rul.lulfl: raient o¢ que Michel J-]'-'[‘“n: un cofnbexic = i-;l"i-ﬂ]l-u-
3000 Fitres par mois. Commercialiste au village comme  rel =, phoried et ouvent. A suivre. B

chez des cavistes ot dans des bars & thime toulousains,
# Ne pas faire de la bigre pour de la bigre » La Birataise - Route du Bois-de-ka-Pierre - 31370 Bérat
La brassenie n'eit qu'uﬁ des éliments d'un disir 1"'|l.-|'- Tél. 05 61 91 98 25

complexe, = Pour Uinstant, be malt vient d'lssoudun,

La b e Bisrat

e e devenue realiti
gedee b s pugracite

il bands 0 smi

"% nfreprises |

la santé de la Biérataise

rentabilité - est atteint et un
commercial est chargé de metire

mphcnu!mdediwibu—_

um sur le

sur place, amwrm:hhﬂ-
mmhm&mﬁuﬁhm
bientit crée.

Du houblon et du mait
de Bérat

tant fabriguée avec des in
dients importés. Le hou
\-mdtﬂmbu;m.&ﬂm
gae. Fier de son produit, ety
anssi de son terrour d'adoption,

Fm:ni
du Iycde d'.'.nu'rula e Jean-
Mare MNouziés, agricalteur, s¢
verrait bien planter de Vorge,
uupmdomnn focale de ln ma-
ke pourrait démacrer
en |S;H9m se réjeuit Michel
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Biere du cru

:[lmumue Bérat, autrefois
CONNU POUr SO petit vin et
sa cave coopérative, sera repré-

“senté par sa bitre, la « Bicratai-

ise », qui est fabriquée depuis
“deux ans dans ce village.

we  Llidée qui paraissait farfelue
sau dépar, pas plus d'ailleurs que
s¢elle de transformer Bérat en sta-

j?oﬁl:hd,!ndn, I&sﬂl In'mrde hﬂ:ﬁhm -

~ L'objectif est atteint et I'on
trouve maintenant la « Biérata-
se » dans plusiears brasseries et
nhezdc,sdum‘bumnmdqw
tement.

Pour autant, ﬁﬂﬁﬂ.mmﬂ-

. xw d’étendre les moyens de

A ——

Quand la biere
se brasse au upays

En lﬂﬂﬁ.dauxhnbihmdnh
commune, dont M. Michel
Jouin, d&ild:ut avec ferveur,
courage et 'amour gu'ils portent
4 'Irlande de créer dans la
commiune une brasserie produi-
sant une hidre locale.

Ln bitre, I'un des symbaoles

de I'Irlande, la boisson la plus
consommée dans le monde.

Fabrication de la biére
L'on part du grain d'orge
muﬁvuwr&m; la bou-
en passant par le séchage
des grains aprés |'élimination
des radicelles, la transformation
d' une partie de I'amidon en mal-
tose, I'infusion de malt, le bras-

i 1
puis la péricde de refroidisse-
mnmulafummmn Toutes

ass et
un
ticulier de terroir. i

La biére de Bérat

Elle propose les couleurs
classiques : blonde ou brune
avec quﬂqueu nugnces dans
« I'épaisseur » de la couleor et
une jolie mousse, laquelle,
quandon sert la boisson, peut dé-
passer le verre et s"enlever i la
spatule,

La Biérataise est condition-
née pour 1" instant en bouteille de
0,75 1 qui incite & consommer le
breuvage en famille ; de couleur
foncée, la bouteille supporte une
étiquette d’appellation sobre
mais élégante. Ne pas oublier

que le contenu est plus important
que le contenant !

La Biérataise est & consom-
mer sur place A la brasserie,
M. Jouin pratique la vente & em-
cﬂcmch:m trouve notre bidre lo-

& certains commergants
spécialistes ainsi que dans des
cafés qui présentemt aussi des
mluluqiqun.hTﬂﬂwm.
en particulier.

Activités de la brasserie
La brasserie de Bérat propose
4 sa clientéle des expositions de
P"“m'ﬂh de photographies ou
m:lll.'.mmt les mta:”-
masques ns

de Philippe Mayer,

Chaque mois, Michel Jouin
fait appel & un nouvel artiste, ce
qui imprégne le lieu, pourtant
exigu de convivialité et de cha-
h:rhmlna

des brasseurs
Organiser des soirées biére

spectacle avec au programme le ¢
27 février, une soirée & thime

avec le concours de Georges
Madaule, le chanteur du groupe
MEIJ, qui interpréte Brassens.

mﬂlihai’iﬁzgnmm les créa-
teurs 5¢ -
ront au festival meﬁp::
déroulera 2 Toulouse ou la bigre
coulera & flots.

L' inauguration de la brassenie
est prévue pour le mois de juin
prochain avec la participation de
toute la population,

La Biérataise, biére du pays,

n'est pas la cervoise qui était la
potmn B[fque d’Astérix le
n’est pas non plus

ula mort subite » mais elle est
mousseuse & souhait, d'aréme
mﬁdﬁﬂdlemm i la dégusta-

17 - 03.99
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La Biérataise dans le terroir de Midi-Pyrénées
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En Midi-Pyrénées
six brasseriesen
quete de diversite

=

Dans cette région a dominante viticole, les brasseries artisanales sont de création |

sans doute plus récente quiailleurs. Mais leur dynamisme n'en est que plus significatif,
accompagné d'une réelle recherche d'authenticité. Portrait de six d’entre elles

particuliérement intéressantes.

vee les vignobles de Gaillac, de
Fronton ¢t de Cahors, le vin est ici
dominant en matiére de boissons.
it la Brasseriz Montplaisir de Tou-
louse (appelée nutsi Brasserie d'Oc) a fermeé
$es portes en 1977, aprés son rachat par la
SEB. Clest dire si les bitres locales ne son)
plus qu'un lointain souvenir,
Pour atant, ka région Midi-Pyrénees connafl
depuis une bonne dizaine d'années le méme
renouvean brassicole que d‘autres régions
de France. Vingt-cing sites de production y
sont eneflét recensés par la dernibre ddition
de l'annuaire Dutin, et trois ou quatre autres
sont déji apparu: depuis.
Nous avons rendu visite 4 six brasseries,
chobsies par Stéphane Dumeynicu (Brasserie
des Vignes) vice-président de I'association
Les Faiseirrs de Bitre de Midi-Pyrénées, au
cours d'un periple piloté par la pétnlante
Aurélie Lavenir, sa responsable commer-
ciale. Entre Aveyron, Lol, Haute-Garonne &
Tarn, de quoi se rendre compte de la viralité
et de la diversilé des brasseurs de la région,

Joli Rouge : 4 I'abordage !

Clest la plus récente des brasseries de notre
voyage, puisquelle n'a réalisé ses premiers
brassins quen fin dannée 2011 Et les tra-
vaux d'aménagements, fin avril dernier,

a3z er{_;[: Juhet - Bt - seprembes 2002

n'élaient pas encore terminés, Fourtant, efle
adéfi dii changer de nom dans sa trés courte
existence, puisquelle sappelait & origine
=La Boucanidre . Mals les propriétaires
belges de la biere forte du Boucanier n'om
pas voulu en entendre parler, et elle a été
rebaptisee Joli Rouge. Uexplication : il sagn
de la traduction (approximative...) en fran-
citis, du Jolly Roger, le famenx pavillon des
pirates 3 téte de mort el tibias entrecroisés.
C'est dire si Yann Gangneron, son créateur,

entend bien Gaire purler de lui sur [a scéne
brassicole. Hatif de 'Ande. [l s'est formé aux
Beaux Arts... mais 4 eu du mal & trouver unf
métier dans sa réglon. Paralltlement, il af
eu le goit des botssons houblonndes loes:
de fttes de la bitre. Alors, il 3 commencél
comme brasseur amastenr au cours de stages
i I'Echoppe de Narbonne, un caviste quil
multiplie les actions de formation, Aprest
les kits, il est vite pasié aux grains crus..§
qui ont vite germé pour lni donner Fenvicl

1
nuuu’,'."-m

r

az

En Midi-Pyrénées
SiX brasser
quete de d

1es en
lversite

g
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Dans cette région a dominante viticole, les brasseries artisanales sont de création |

sans doute plus récente quiailleurs. Mais leur dynamisme n'en est que plus significatif,
accompagné d’une réelle recherche d’authenticité. Portrait de six d’entre elles

particuliérement intéressantes,

wee les vignobles de Gaillac, de
Fronten et de Cahors, le vin est icl
dominant en matiére de boissons.
it la Brasserie Montplaisir de Tou-
louse [appebiée nussi Brasserie d'Oc) a fermeé
§es portes en 1977, aprés son rachat par la
SEB. Clest dire si les bitres locales ne son)
plus qu'un lointain souvenir.

Posurr atitant, ka région Midi-Pyrénees connafl
depuis une bonne dizaine d'an nées le méme
renouvean brassicole que d'autres régions
de France. Vingt-cing sites de production y
sont eneffét recensds par la dernibre ddition
del'annuaire Dutin, et trois ou quatre autres
sont défa apparus depuis.

Nous avons rendu visite 4 six brasseries,
chobsies par Stéphane Dumeynicu (Brasserie
des Vignes) vice-président de I'association
Les Faizeiirs de Bidre de Midi-Pyrénées, au
cours dun periple piloté par la pétulante
Aurélie Lavenir, sa responsable commer-
ciale. Entre Aveyron, Lol, Haote-Garonne
Tarn, de quoi se rendre compte de la vitalité
et de la diversilé des brasseurs de la région,

Joli Rouge : a I'abordage !

C'est la plus récente des brasseries de notre
voyage, puisquielle n'a réalisé ses premiers
brassins quen fin dannde 2011, Et les tra-
vaux d'aménagements, fin avril dernier,

.~
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n'étaient pas encore tlermines, Fourtant, elle
adéfh dii changer de nom dans sa trés courte
existence, puisqu'elle sappelait & lorigine
«La Boucanitres. Mals les proprittaires
belges de la biere furte du Boucanier n'ont
pas voulu en entendre parler, et elle a été
rebaptisée Joli Rouge. Uexplication : il s'agn
de la traduction (approximative...) en fran-
cais, du Jolly Roger, le famenx pavillon dis
pirates 3 téte de mort el tibias entrecroisés.
Clest dire si Yann Gangneron, son créateur,

entend hien five parler de lui sur [a scéne
brassicole. Hatif de 'Ande. I s'est formé aux
Beaux Arts... mais a eu du mal & trouver unj
métier dans sa région. Paralltlement, il af
eu le goit des boissons houblonnées lors:
de fetes de la bitre. Alors. il & commencéd
comme brasseur amatenr, au cours de stages
i I'Echoppe de Narbonne. un caviste quil
multiplie les actions de formation, Apress
les kits, il est vite paseé aux grains crus..
qui ont vite germié pour Il donner Fenvick




de devenir brasseur & part entiére, d'autant
que ses créations ont eu dusuccés.,

Alors, il a fink par trouver ce bitiment de
la commune de Canals, dans le Tarn-et-
Garonne, le long du canal du Midi... et
surtout de la N20, entre Toulouse et Mon-
tauban. Un lien idéal pour installer ses cuves
de brassage (récupérées d'occasion dans
I"'ancienne brasserie du Gers), mais aussi un
bar superbe et quelques tables rénovees wala
Maison =, Car, avec un vaste parking et une
belle terrasse, il entend bien faire du lieu une
belle étape pour les amateurs de bigre.
D'autant que Sandrine, sa compagne, entend
POUr 52 part ¥ animer une cave 3 biéres qui
devrait sappeler... Sur la route du malt !
Passionné par e houblon, Stéphane a ouvert
le feu avec une IPA & 55", d'une franche
amertume dans le style anglais. Mais iln'en
méprise pas pour autant les bidres aroma-
tigues, son autre biére dtant aromatiséea ...
I'hibiscus. Ei lors de notre passage, c’était
une pils & 6% avec houblonnage a froid, gqui
se bonifiait dans les cuves.

Mais inutile de lui demander des étiquettes :
ses bouleilles et ses verres sont sérigraphids 3
|2 main, formation aux Beaux-Arts oblige...
Clest dire que, sa brasserie ¢tant située non
loin de Toulouse, o cing caves & biére se
SONTouvertes en cing ans, Stéphane Gangne-
ron envisage résolument Pavenir en rose...

Car il a le goit de la biere depuis trés jeune,
qui st renforcé lors de séjours en Irfande,
11 démarre comme brasseur amateur, 4la fin
des anndes 90, avec les.conseils de Jacques
Bottemanne ; 'Hérault n'est pas siloin....
En 2000, il se lance définitivement, ayant faft
l'acquisition d'une ferme nan loin de Bérat,
dont il ne garde pas dailleurs l'essentiel
des terres. D'odl, premier signe d' humour,
le nom de Biérataise donné a ses bigres |
11 aime aussi beaucoup les aromatisations
délicates, comme sa blanche 4 la violette
el & la coriandre, sa blonde bio & la berga-
mote {sous forme d'huiles essentielles), sa
Figa ambrée... 4 la figue et & la vanille et une
Brumne & la cassonade.

La salle de brassage de Jof Rouge

Biérataise, I"'humour en plus...

Cela commence coOmme Un gag... mais réa-
lisé trés séricusement. La ville de Bérat, 4
10 km au Sud de Toulonse, a organisé en
1994 une animation pour le moins originale,
baptisée « Berat-sur-mer» ! Elle comportait
la création d'une pelite «mer s artificielle,
avec boutes sortes d'aCtivilés connexes, alors
que la commune, en plein & intérieur des
terres, & surtout vue sur la chaine des Pyré-
nées ! Cette opération inédite iémoigne sur-
tont de la richesse de la vie associative de la
commune, i laquelle participe un certain
Michel Jouin... Originaire de Sainl-Nazaire,
ce dernier travaille dans I'électronigque, mais a Bidrata catln, grard Auriag,

il a envie d'autre chose, : : b s Reched o),

"
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La Biérataise se fait également connaitre par

* Je talent de nombreux dessinateurs de BD

{dont Frank Margerin) qui créeront pour la
brasserie prés de 80 étiquettes différentes ;
un record qui témoigne des liens d'amitié
noués par Michel Jouin.

2012 constitue une etape importante pour
Michel Jouin, car il a entrepris une grande
rénovation de ses locaux, et surtout un
important accroissement de ses capacilés
de production, avec ['arrivée d'un nouveau
systéme de brassage et de nouveaux fermen-
teurs, qui étatent en cours d'installation lors
de notre passage.

e plus, Joélle, son épouse, compte aména-
ger 4 cOté un restaurant desting & accueillir
des groupes, dés-que les formalités adminis-
tratives auront éte réglées. Sa cuisine sera

o~
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sous [e signe de la biére, car elle s'y entend
fort bien. Ses cuisses de poulets a la bigre
brune étaient un véritable régal, sans parler
de sa trés originale créme 4 la bidre blanche,
parfaite pour accompagner de fines mousses
de poisson...

Aussi; c'est un tout autre visage que va
presenter la Bitrataise dans les mois qua
viennent...

Ratz : leader par passion

Fils d'agriculieurs de la région de Cahors,
Christaphe Ratz a toujours eu deux pas-
sions {au moins...) le rugby (il a joud pen-
dant de nombreuses années a Toulouse
el @ Cahors)... et la bidre, Il ' découverte

Pl o i .L'I-.r.-'E
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Lun des plats co
un confrl de eana

tas par Jobike :
ia biere brune,

trits to1, et aprés avoir obtena son  diplém
d'ingénieur INSA & Toulouse, il a effectuy
de longs stages de perfectionnement dan
des brasseries arlisanales en Belgique et e
Grande-Bretagne.

En 2001, il s"installe & proximité de Cahord
développant une gamme classique en fer
mentation haute, en blonde, blanche
ambrée et brune, sattachant i valoriser le

ardmes céréaliers des malts utilisés dan
leur élaboration. 1l les baplise du nom d
biéres d'Ol, est-a-dire Te nom occitan di
département et de la riviére o il est installf
Probleme : quelques années auparavan
dans le département voisin de I'Aveyrol
sestoreee la brasseried Ol & Saint-Geniez,
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Depuis le début du mois, la

leur biére de MNogt, une hite
ambree aux leulles de fréine ot
au niial, Aubre nouveauts 1a
Hifrataise dispase désormais
d'une nouvelle salle de bras-

sage etd un nouvel espace de
vente directe ol Joélle et Mi-
chiel présentant beurs différen-
tes bibres et leurs coflrets ca-
deaux. « La brasserie a aug-
menté sa production pour
répondre 4 une hausse de la
demande, Conouyean maté-
riel nous parmet de travailler
-dans demeillsures conditions.
Ji prévois ' augmenter encore
un peu le rendement en pas-
santde 830 hectolitres en 2011
41000 hectolitres pour 2013,

MWous souunis bien distribuss

sur la i-huh-&umma. nous

--------
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Joélle et Michel dans leur nouvel espace de vente directe,

uurtuﬂ:@ﬁhihiﬂumﬂ e
dtemps vendredis de 17 houres &
; mmurmmaa

que 'on aménage petil & petit
On y trouve également un es-
Ppacededégustation oi on pro-
posie des assiattes de charcn-
tarie artisanale tout droit ve-
nue du GIE de Saint-Clar de
Riviére, ainsi que du fromage
dachez Marting qua vous pou-
veg retrouver notamment sur
le marché de Monlesquieu.
D'ici mars 2013, nous pré-
voyons également ' agrandin
I'espace avec une petite salle
derestauration ofl je propose-
rai ches plats préparés i la bigre
pour les graupss ¢ les particu-
liers surréservation (de 15430
personnes] =, explique Joélle,
Passionnde de cuisine ot spé-
clalement di cuisine & la biéro,
Jodile regorge o idées auss sa-
voureuses les unes gue e au-
tres, Trois dé ses receltes ont
dailleuss trouvé leur placa
dans un livre de cuisine, « cui-
mi]am 150mm

16 heures 4 20 heures.

oo iy ST
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La Biérataise a table

‘tenmie, détendre [acthwité resnumant-boutique aves URe
MMHmMimmm

wisiner @ base de hitre,

une dvidence pour Jolle
Douaud-douin, Depuis 1995,
son miar Miche! produit la Big-
rataise (nom également de sa
mubtisntreprise), une beére qul
a acnuis une certaing réputation
dars la région toulousaine. 4k
cherchais & me recomvertir. Vaile
plusiours anndes gue je prépone
re projet, fe temps de peoufiner
les recettes ef de suvre un CAP
g cuisimes, précise=t-elle.
Moyennant un imestisserment de
100000 €, e couple vient snsi

dinstaller un mstaurant adossé
4 5a bottioue, dans un chalet de
50 et Ouvert les vendedis soirs
ol s réservation pow les
grouges, il est foccasion de pro-
rrouvoir la Bsirataise avec une
carte qui évolue tous les ks,
A terme, I'cée est d'étendre [ac-
tiviké avec une epicens fine pro-
posant les produits concoctss 4
basa de blére. £t de divelopper
une offre incluant visite de la
brasserie, dégustation. repas, et
dhcouverte de cas produits & la
boutinue. »

Resto
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"est une des bolssons les
Plus populaires, ef pour-
tant, on sait raremeant
comment elle ost brassée
avant d'atterrir dans
une chope: Alors,
pour lous les
amateurs de
brunes, « la
Biérataise »
pose samedi
2 aott un bras-
sane public de sa
bitre arbisanale de
11 heures & 17 heures sur
place. Michel Jouin fait d'abord
visier son atelier de fabrication
etexplique comment il compose
son breuvage local, Aprés avoir
mélangé le malt concassé avec
de I'eau bouillante, il filtre le
moif de bidre obtenu auguead il
cajotite du houblon puis delade-
vure. Ensuite, ilproredeau brag-
sage an direct devant les yeux
tlos rurieux et des passionnés,
toute la journée durant. En ce
qul concerne la fermentation,

en public

deuyx semaines sont nécessaires
pour obtenir la précieuse bois-
son. A la = Biérataise », on en fa-
brique de toutes sortes : de la
blonde comme de la unemais
auszl de la blanche & la viclette
ou eneore de la bisre ambrée &
la figue.

A I'heure du déjeuner, les visi-
teurs auronl 1a passibilits de dé-

guster au restaurant des mets

raftines, lous cuisinés & partir de
higre, La tarte au malon dont la
péte a été faite & partir de le-

Tous les plats sont
préparés i base
de produits frais
parla cuisiniére
Joele Douaud
qui est égale-

ment la gérante

du restaurant, du
bar et du magasin.

« C'est fou tout e que 'on
peut faire avec de la bigre. En
créant  le  restaurant en
mars 2013, on voulait que les
gens boivent de la bidgre, mais
aussi gu'ils puissent la manger.

Mémne nos murs sont peints 4 la

biére. c'est dire | « s'amuse

doelle. Apris le brassage, les
de chansons franqaise

‘el brésilienne pourront prolon-

ger la soirée avec un « Zizi ot

Jae = autour d'un apéro tapas i
190 30, Magali Kevastodiian

vure de hiére figure par
exemple au manu,

TAURATION ORIGINALE, U

Blonde, brune, blanche a la viclette ou
ambrée, chaz Michel et Jodlle la biére est
reine. Brassée avec passion, mitonnée a
toutes les sauces, elle est chez eux un art
de vivre quils aiment faire partager. Le
breuvage a fait mousser un projet ariginal
de restauration, a la biére évidernment.

En 1997, Michel Jouin, installé depuis peu
avec son épouse dans le village de Bérat,
en Haute-Garonne, se lance dans la créa-
tion d'une brasserie artisanale, « La Biéra-
taise », Une avenlure qui démarre sous
forme associative dans une grange du
XV siecle. La notoriété de cette nouvelle
biére dépasse rapidement les frontiéres
du canton et la structure évolue vers une
entraprise, avec embauche d'un salarié.

o« _
¥ soutien

sans faille

des acteurs locaux ”

JOUIN, BRASSEUR ARTISA-
CIEE EN HAII..I'I'E-GFHUI!“__.H

SUR LES BGHNEE TABLES TOULOUSAINES DEFWE’EM
DIZAINE D ANNEES, E.%Hs EMP‘LOI SO EPQUEE JbEr.LE_
PAEEIGNMEE PAR LA cqglma

:A BASE DE E-IEHE.
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DEVELOPFER ET PERENNISER # LABIEF}&}'&&E ». LADEPFO AIME SOUTE-
NIR LES PROJETS AUDACIEUX CREATEURS
D ACTIVITE.

D'EMPLOI ET EENEH&TELF&#
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Les locaux sont rénovés et l'entreprise in-
vestit, en 2011, dans de nouveaus équipe-
ments permettant d'augmenter la pro-
duction. La Biérataise compte désormais
trois salariés, dont un ingénieur agro-
nome, La commercialisation se fait exclu-
sivernent sur la Haute-Garonne, en vente
directe sur place et dans un réseau de res-
taurants, cafés, salons et foires, Prés de
100 000 litres par an sont écoulés, sous six
appellations.

Un projet, deux entreprises

De son coté, loélle, sans emploi, souhai-
tait créer sur le site de production sa pro
pre activité. Cette ancienne institutrice,
aprés avoir exercé différents métiers, et
passé un CAP de cuisine, a eu lidée de
lancer un projet unique, un lieu de dégus-
tation et de restauration de plats élaborés
avec la Bidrataisa.

« Pour pérenniser lentreprise et les emplois,
nous avions besoin de franchir une nouvelle
étape et d¥largir notre champ daction, ex-
pligue Michel Jouin, Deux projets complé-
mentaires sont nés : le développement de lo
capacité de production de la brasserie er,
d'autre part, une activité restauration dans
le cadre d'une entreprise distinete, Grdee &
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U liems ennwivial gt ehalomrem. dans un cadre bucolgue,
pomr rigalar groupas ot particulirs
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laccompagnement de I'Adepfo, nous
avons pu élaborer une stratégie com-
merciale efficace, définir les complémen-
rarités entre les deux projets et mettre en
cewvre un plan d'action adapte. »

Le projet restauration £tait ambitieux, il
prévoyait, sur des fonds propres, I'amié-
nagement d'un point de vente, d'une
cuising, et la création d'un local de
80 m’ pour recevoir dans de bonnes
conditions groupes et particuliers,

ate voulais développer une activité de
plats cuisings, expligue Joelle, mais le
diagnostic réalisé avec Ndepfo au cours
de la farmarion et Fanalyse des clientéles
m'a permis de me recentrer sur la fabri-
cation de conserves et la restauration en
salle. Avec un concept sans équivalent
dans la région, et sans doute en France,
tous les plats, de lentrée au dessert, sont
crégs icl et cuisings avec des produits du
terroir et de la Biérataise. Les défis étaient
nombreux mais la formation nous a
conduits a bien cibler nos besoins, nos
objectifs et & prendre en compte de fagon
précise les aspects commerciguy, dac-
cueil ou d'aménagement, si importants
pour une telle entreprise. »

Autant d'aspects passés au crible au
cours du stage qui s'est déroulé, d'avril
a décembre 2012, animé par Emma-
nuelle Rouzet, I'ERF Conseils. « Nous
avens pu définic un véritable plan d'ac
tion commercial el un mix-marketing co-
hérent (vente en furs, en boureilles, dé-
qustation, services, aonimations, daocuei
de groupes) se félicite Joélle. La forma-
tion a été trés utile aussi pour la création
du megasin, x

Le tout, soutenu par un ensemble diou-
tils de communication : flyers, pro-
grammes, invitations, fiches produits,
kits voyageurs, plaquettes... Des ac-
tions développées et budgétisées sur
3 années.

Succes au rendez-vous
et projets sur le feu

Le 17 mars 2013, lespace daccueil
groupe et restauration était officielle-
ment lancé. Un écrin trés chaleureus,
mariant harmonieusement brigue et
bois, ol méme les murs sont enduits
d'un produit 3 base de biére, Laccueil-
lant point de vente et le bar trés convi-
vial renfarcent I'attrait du lieu,

Le succés est au rendez-vous. || faut
dire que les tartines de pistou au malt,
les pizzas a la lie de biére, les tapas ou
les gateaux au golt de Biérataise sont
irrésistibles. Une cuisine inventive gue
lodlle est heureuse de faire partager.
Méme si les journées sont longues et
quielle ne peut encore dégager un sa-
laire complet. Elle a pu en tout cas em-

Packeging soigni ot houtkque
wccusillanty, Jodle ot Michel Join
savent metire lpury produits en valsur

baucher une personne pour le service
et accueillir une stagiaire pour la partie
commerciale.

Cété fabrique, Michel développe des
visites, organise des brassages publics
et prépare un nouvel investissement
dans du matériel dembouteillage.

« C8tait un accompagnement construit
sur mesure et plutor complexe souligne
Héléne Gaulier, pilote eéducatif Adepfo,
mais les synergies entre la fabrique et la
nouvelle entreprise sont fortes et les pré-
visionnels de croissance sont réalistes
Les acteurs locaux, fortement présents
aux comités de pilotage, soulfennent ce
projet et des partenariats sont en cours
de préparation avec les struciures touris-
tigues du secteur. »

Reste a communiquer, faire découvrir
ce lieu pas comme |es autres et propo-
ser des formules originales pour les CE
ou réunions dentreprises. Joglle et Mi-
chel voient plus loin et réfléchissent a
d'autres projets comme la création
d'une salle commune de 70 m' dans
I'ancienne porcherie. La Bigrataise est
en pleine ébullition.

La convivialité

Diane Masclary

.;I_I__ -

Le regard est immédiatement
attiré par la brigue du mur al-
ternée avec le galet dela Ga-
ronne 1andis que le bois massif
du bar et des étagéres vous en-
veloppe de chaleur. Dés l'en-
trée, avant méme de déguster
les plals & la bigre, vous savez
que vous allez passer un mo-
ment convivial. Le pari de
Joélle Douaud et Michel Jouin
est réussl,
Leur reconversion profession-
nelle ne s'est pas jouée sur des
conditions économiques mais
bel et bien sur des valeurs
« nousavons voulu gagner la li-
berté d'action et trouveruneal-
ternative au salarat, en propo-
sant un concept o I'humain a
la plus grande place » explique
Michel qui propose chaque
mois un brassage public ou il
axplique les techniques de fa-
brication. L'an prochain, il f&-
tera les 20 ans de sa premigre
biére, qu'il a appelé tout natu-
rellement la biérataise, puisque
entiérement fabriquée sur la

a chaque bouchée

commune et avec de|'org
partie récoltée a Bérat. (
aussl son choix : produi
cal. iImpregnée des grant
pas familiaux de son enfi
Joélle a commencs a cul
des plats pour lafamilled
de biére et puis lors d'éy
ments. Elle veut offrir cela
clients ; une table familiz
l'instant repasse transfor
échange et en décou
gourmande et culturelle
passe un CAP cuisine e
une formation de some
pour apprendre a mari
golts « C'est trés enivre
faire goniter et de faire plz
L'étudiante en sodologi
professionnelle del’anin
rebouclent la avec I'hums
coeur deson action,

Michel et Joélle sont unk

La Biérataise féte les deux
ans de son Resto'Biére

Samedi 14 mars la Biérataise
féte non seulement la «Saint-
Patics mais aussi les 2 ans
d'existence de son
«Resto'Biéres. Michel présen-
tera sa nouvelle bigre de prin-
temps au jasmin, derniére née
delafabrique. Quant a Joélle,
c'est en cuisine qu'elle exer-
cera tout son talent autour de
mets réalisés a base de hidre.
C'esten 1996 quel'aventure a
démarré pour Michel Jouin.
Véritable précurseur en
Haute-Garonne, il créé sa
hruammmhsanale «La Biéra-
taises et propose aujourd'hui
une gamme de 5 bidres
(Llonde, blanche, brune, figue
et bio) aux saveurs finement
ajustées, En 2013, Joélle
Douaud reléve un nouveau
défi et monte son
«Resto'Biéres attenant a la
brasserie. Joélle officie en cui-
sine et recoit ses clients dans
I'un des rares restaurants Spé-

la vie, commelabigreat] S

tits plats originaux : une:

gie gagnante qui ne den §
qu'a se partager lors des §

degroupes, ol lestapas|

ichelau brassage.

cialisé dans la cuisine a la
biére. Chaque plat est cuisiné
a la biére ou a base d'ingré-
dients issus de la bigre {malt,
mout de biére, levure, etc),
Désormais considéré comme
un lisu incontournable de nos
conlrées, la Biérataise et son
Resto'Biére figurent en bonne
place dans le guide Hachette
des biéres et brasseries de

France parmi 250 brasseries
référencées,

Infos: bieralaise, .
5848 com - 06 23 38

avec carbonnade alaflar,

et oui la dégustation de. ﬂhmmhlu

rime avecvisite delabrat " o

A moter Agale et 1o ——
veautsés : les gollers as B

auxvisitesetunefoispa = 348, La DERCHE DU MIDI » jod 12 mors 2015, ——
le repas pour les randot

du dimanche. - e @ L

Diane ¥

Prochains brassoges : 24 o
el 20novembrea 1l ki 15
16 b, www, bieralafse. com
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Les 20 ans de la Biérataise

Jo#lle et Michel trinquent aux 20 ans de |a brasserie /Photo DDM

Nouveau portrait de la rubrique bi mensuelle de Diane Masclary «passeur de passion» consacre al
hui a Louis Latour «! instituteur du patrimoines.

Résolument tourné vers le tourisme brassicole, |a brasserie artisanale de Bérat «La Biérataise» pre
tout au long de I'année des brassages publics avec visite de la brasserie, dégustation de biéres et |
100 % maison a la biére pour les groupes («Resto'biéres). Cet été Joélle et Michel, respectivemen’
du Resto'biére et de la brasserie, se lancent dans une programmation estivale et ouvrent leurs port
les mardis de juillet pour des brassages publics. Cette année la fabrique de biéres artisanales féte

également ses 20 ans. C'est en 1996 que Michel et Claude, au lendemain de «Berat sur mer», dec
transformer leur village en village irlandais. s brassent alors leur propre biére. L'année suivante ils
de 20 litres & 100 litres, et c'est en 1997 que Michel décide de créer sa micro brasserie. Aujourd'hu
brasserie produit 120 000 litres par an, emploie trois personnes et n'a rien perdu de son esprit de d
«On ne se prend pas au sérieux. Quand on a débuté, on était les seuls en Haute-Garonne et a peil
dans la région. Aujourd’hui on compte environ 80 brasseries artisanales en Midi-Pyrénées. Notre w
est bien entendu de développer I'entreprise en investissant dans du matériel, par exemple, mais nc
voulons rester une petite entreprise», confie Michel. «L'idée c'est de tendre au 100 % local. Depuis
ans nous travaillons avec de l'orge de Bérat. Et dans ma cuisine, comme au magasin, je propose a
des produits locaux», ajoute Joélle.

Légere, fruitée et acidulée

17/07/2016 13:53

hitp:/fwww. ladepeche. fi/article2016/07/1 77238603 | -les-20-ans-de-l...

LA « BIERATAISE », T
LOCALE, FETE SES 20 ANS CE WEEK-END

Bérat, petite commune d'a peine

3 oo habitants située aune qua-
rantalne de minutes au Sud-Ouest
deToulouse, héberge depuis une
vingtaine d'années la « Biéra-
taise », la plus ancienne fabrique
de bitre en Haute-Garonne. « Les
nouveaux habitants de Bérat vien-
nentacheterde la bigre ici parce
qu'ilsont entendugu'a Bérat,on
fait dela biére. Levillage devient
connuavecga. Clest rigolo pour
nous, parce qu'ily avingt ans ce
n'était pas gagné «, moonte loélle
Douaud, responsable duResto-
Biére. Aumilieu des années quatre-
vingt-dix, loélle Douaud et Michel
Jouin,installés dans la région de-
Ppuis une dizaine d'années. déci-
dent d'ouvrir une brasserte.

« Amoureux de |'lriznde,on voulait
transformer Bérat en villageirlan-
dals, et ¢a nous paralssalt loglque -
decommencer parla bigre », expli-

]

Chaque année, la Biératalse produit no aoo it
p;rhﬁbﬂqmdehlémmpm Joly

EMPLE DE LA BIERE

queJoélle. Michel partalorssefor-  uneblanche une biére 3 la figue et orecrevettes  son Cela donne une biére légére 4
meren Belgique. Pulspetitapetit,  unebigrebrune. étentout, 110 000 urmon la bidre blanche sont 4,3 avec un golt acidulé et fruité »,
1a Biérataise fait son nid. « Au- litres de biére sortentchaquean-  quelques-unsdesplatsaumenu.  décrit Joélle. Cette démarche s'ins-
Jourd hui en ar- néedescuvesde  Selon lamaitre des lieux, « 'ldée crit dans lavolonté de |a Bierataise
rive aviviedeca « Les nouveaux 2 Biérataise De-  estdevaloriser labiére,on sou- decréer une biére artisanale locale,
alursraj:un par- habitants de Béral puistroisans,la  haitequelesgensrepartentensa- A partirde produitslocaux, mais
taitderien »,af- : ' h Biérataisen’est  chant peut faire pleindecho-  aussiune blére de salson. Dex
viennent nous acheter N : y ;
firme Jogile, Et de o bidie Boice plusseulement  sesavecl wktpourpreuve,  soirsde fete sont prévus alaBiéra-
pourcause, ia fa- il Pﬂ id une biére, mais apres :vﬂr été éventée pendant taise vendredi 29 et samedi
briquedebiére Utis ontente au aussiunrestau-  unesemaine et pigmentée labiére  30juillet. Aumenu, carbonnade
sestdotéedune  qu'G Bérat, onfaitde  rantoilinge:  amémeserviarspeindrelesmurs  flamande,tarte 3 bigrea a figue
chaine de fabrl- la biére. » dient-roi de- durestaurant.Ceweek end, laBig- et bavaroisaumadt de bigre sur
cation compléte, meurelabiere,  mataise féte sesdeux décennies craquant auchocolat. Chague soir,
avec un concasseur, descuves de «Le resto-bigre estcentrésur e d'existence. Line biére inéditeeten  unconcert ferasuite au repas : ven-
brassage.etunemachine pourla  tourisme brassicole Apréslavisite  édition limitéea été créée pour dredi,soirée vinyles pour revenir
miseenbouteilles, létiquetageet  delabrasserie.on proposeauxvisi-  l'occasion, la « Bitrataise ala pé- quelgues années en arriére et sa-
le capsulage. teursunedégustationet unrepas  chew.« Pourfaireles1 ooclitresde  medi,soirée chancons francaise
La brasserie produtt habituelle- avecunecuisine 0o % bierew, pré-  bidrg onautifisé 4o kgdepéches  aveclucien la Movaiz Graine.
ment quatre biéres ; une blonde, ciselodlle. Crumble aumalt boeuf et des levures spécifiques de sai- Amélie Phillipson
21
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Brassage en vue au Sisga.

GaronAmonT

L Ll e

Construisons ensemble
notre projet de territoire
pour la gestion de 'eau

Michel et Joélle seront présents au Sisqa

il B
| =3 ek J

Daselles soterd blondes, brumnes, lanches, noussss ou des guatre seisond, Michel les alme a0 polnt de les brasser, Crdadeus de |a Bidrabaise, et
L dans b mousse & nous invite 3 savouser les plaisirs dune bonne bitre made in Haute-Garonne. su Sa0a du B au 11 déoembre au Pare desy
Foorwmi®vwrd vl Trn b s

_".r
)4

Hf;i fa-1a

Dt rejrinedre Dhilippe Mislarm s las rhaming f Cleritania, sl n's pas un four ft fdlags dat plaitirs & me pramifes pargée da bidre ¥ la sud
i . an réfdrance suvillage gui Favu asitrs, surun Bt de qualisd et de cormdizitd

ey valives b Bérat L, Y

SARCNMFER & LA NFWSIFTTER

Maisamnce d une bidre

r Michal perrd cnnampind Smains

IrE M 5'abonnar

e, daris ls

DERMICRS ARTICLES

L'm.m:'é du Cantre
ATne atinn & I"Abhhaye de
Bonnstont

§labidgre Cirouitco

naformer 13 céréale dans be Tam.

31 notes d'été
fait escale a Bérat

Lefestival 31 notes d'été orga-
nisé par le conseil départe-
mental fait escale a Bérat ce
mercredi 19 juillet pour sa 20¢
édition. Alliant culture at tou-
risme, la programmation du
festivalallie rendez-vous tou-
ristiques et spectacles accessi-
bles anx familles. Ainsia Bé-
rat, le 17 rendez-vous est
donné i 16 heures 4 la brasse-
rie artisanale La Biérataise
pour une visite de Vatelier de
fabrication, puisa 17h30 chez
Mademoiselle Safran pour une
découverte de sa safraniére
{inscriptions obligatoires au-
présdeI'office de tourisime Sa-
vis 31 — 05829507 01). A
21 heures, Orlando le trio en
(Juartet donnera un concert
__surla place des marronniers.

—

Orlando letrio en quartet i I'af-
fiche de 31 notes d'été./ Proto DOM
Ce trio inclassable fait explo-
ser les reperes entre chanson
etthéatre, féminin et mascu-
lin, sincérité et extravagance.
Leur univers musical est une
zomejusqu'alors inexplorée o
la plus délicate poésie et le bur-
lesque le plus acharné font
équipe. Gratuit,

s . p——
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AU DEPART,
ON NOUS
A PRIS
POUR DES
FOUS!

ETJOELLE JOUIN
EREATEURSDE LA BIFRATASE

« La Biératalse est née il y a vingt ans, alors gu'on travaillait sur un prajet de
féte de village sur le théme de ['triande. Michal, qui avait I'idée de créer

pour l'occasion une fausse brasserie traditionnelle, s'¢tait intéressé

a fabrication de la biére. Il @ commencé avee un simple kit de brassage !

La féte n'a jamais eu lieu mais Michel, gui voulait a l'pogue se reconvertir
professionnellement, a décidé d'en faire son métier. Au départ, on nous a pris
paur des fous, mais aujourd'hui, [a Biérataise esta fierté des vil lageais !

Nous avons produit 120 000 litres de bidre l'année dernidre et, depuis trois ans,
notraveisin cultive l'orge dont nous avens besoin pour faire notre propre malt.
En 2013, j'ai créé le Resto-Biére en complément de ['activité de Michel.

Je cuisine des efitrées, piats et desserts aver de la biére, du malt ot du moiit de
biére. Taus les vendredis de juillet, les particuliers peuvent assister auw brassage
de la bidre .’fﬁ:i h30 et 15h puis déguster un repas & 13 bidre, La carbonade

R | flamande a toufours beaucoup de succés ! b par A5,

?__
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Midi toulousain
Pyrénées, Gascogne
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LA HAUTE-GARONNE

ol I'on se detend as
ir autour de la
doux et souriant.

maison. Derriére, une cour (avec,

mﬂ.aupommmaude‘
bien sir, des palmiers) calme et trés

Oua boire un verre, une biere ?

00 sortir a Rieumes et dans les environs ?

Y Café du Commerce ; 26, ailé~ e “tanoter
la Libération, 4 Aleumes. B~ -y1- | 7-10 & ¥ Orga,... ‘ag ¢
80-53. Ferme lun. View .2 sympa | expositions, conlére..
avec une jolie fagade AT , | & théme, etc. Concert:
quelques retraitas  _ent & la belote,

el sur les murs, . affiches du Stade
toulousain, de  da &t de groupes de
rock.doud !  par mois (sauf en &té),
de petites f .iations, en fonction des

Poucha met (31370). & 05-62-20-
01-76. ontact@amaisondelaterrs. | Microbrasserie artisanale.
fre lan sondelaterre fr @ Mar-sam | consommer sur place oua
14h-190  ninit le ven) hors seizon, | Possibilitd, sur damands,
varn-san | Th-minult ; ouv plus fard | fa fabrigue. Au resto, bien
les soin @ manifasiation. Congés: | recattes a la bibre el des
1™ quirs 185 de janv el de sept. | mets-biéres.

A voir. faire

% Les halles. - la piace d' Armes, belle halla aux marchands ovoids o

MARCHE pour 10 personnes

a3 d 600 g de poissons blanc
{f&tan, merian, julienne, ou
cabillaud, etc...)
150 g de carottes
150 g de blanc de poireau
4 blancs d'aeuls
créme fraiche, 40 ¢l + 25 ¢l
pour 'écume de biére
1 gousse d'ail
- 50 ¢l de bigre blanche
} a 5 q de wakamd*

* Wakamé : sigue trés itlisée dans k3
cufsing japonalse, faclle & trowver sur
intermed. Voir un productecr francais sur
wiww. festalgue com

Cuisson:40°  Difficulté : & Codt: &
PREPARATION

1 Laweille: faire mariner le poisson dars k2 biére blanche avec le
wakamé, [ail, le sel et le poivre.

2 Llejour: taler carottes et blanc de poireau en fine brunoise, faire
suer a la poéle, laisser refroidlir,

3 Essuyer le poisson garder la marinade, couper le wakamé en
petits morceaux.  Mixer le poisson dans un robot, ajouter les
biaﬁdmmimbotmmpﬂﬁunmnﬁm;mdjm
remuant jusqua ce que la mousse devienne souple et kégére.
ﬁjmmlabmmdebgtwmreﬁmﬁealap@mrmarmquc

| le wakame. Placer la préparation dans des ramequins individuels
[ allant au four. Enfourner a four chaud, 150 ° et cuire au bain-marie
pendant erviron 40 minutes. Surveiller [a cuisson.

4 L'écume de bigre : néduire A feu doux La marinade jusgqu’a obtenir
% ou 5 d, refroidir, [a mélanger avec 20 d de créme fraiche dans
un siphon et garder au réfrigérateur jusqu'a son utilisation.

La mousse ainsi obtenue doit ressembier 3 de [a mousse de biére.

PRESENTATION

Servir froid aprés démoulage sur assiettes individuelles,
decorer éventuellement avec de petites lamelles de wakami,
accompagner de lNécume de biére et une salade de mesciun

Vous &tes entre omis, ovec vos collbgues de trovail, en famille,
ou tout simplement &f vacances..

Alors venez visiter # La Biératoise », notre lobrique de bigres
artisonales, & Bérat en Houte-Garonne (6 35 minutes ou sud-
ocuest de Toulouse en France),

Découvrez nos prodults el dégustez nos plats préporés & bose
de biérotaise et de malt tels gue mousse de polsson, confit de
canard, tafine d'agneou, tarte & la biérotaise d lo figue. crumble
ou malt...

Vous pourrez oussi ocheter nos produits en direct & lo propriété,
Venez nous rendre visite!

Contacts : Michel et loBlle Jouin

Lo Bléroie £ - 848 route de Pouchairaimet 1137

mail : labierotoise@wonodi

el ;056214 7105 R R




Brasserie L2 Biérataise

Berat

a Biérataise est une fabrique de bires
artisaniales créée par Michel Jouin dans
le Sud-ouest de la France en 19986,

Drepuis mars 2013, sa compagne Joélle Douaud a
criéé 4 la fabrigue le Restobiére, un lieu daccueil
tourné vers le tourisme brassicole et [2 cuisine 4
la biere, de entrée au dessert !

Petite histoire de La Biérataise
» 1996 : plusicurs brassins de 201 sont réalisés,
B 1997/98 : le brassin passe a 100 lirres.

¥ 1998 : début du brassage avec une unité de
8001/ brassin et début de la commercialisation,
Passage par I'IFBM puis par la brasserie Deca
dans les Flandres.

* 2004 : déménagement de | 'vnité de production
vers be site actuel, toujours sur la commune de
Bérat.

» 2012 : changement del'unité de brassage pour
une unité de 24 hl/brassin, La diffuston se Git
quasi exclusiverent sur la région,

® 2013 : installation du Restobidre attenant
i la fabrique, L'idée étant de proposer un
concept global chez le producteur ; visite de
la brasserie, explication de la fabrication de Ja
biére, dégustation des produits (bicres, pité &
la bigre..), repas cuisiné avec la biére, le malt,
muoitt de bibres...

. # u - -
[ Q\ERATALRF
o

Fabrique de Ditsss

Brassenie La L
£43, route de Poocsss
31370 R

tél. 05 62 150

labieratarseg

“ 45:'".'

LEs BIERES

Lablonde est [a premiére bidre quia été miseau point, La brune d'une belle s
en 1998, D'une belle rabe blonde dorée, titrant 3 5,3%  bidre Stout tourmae see
ale. vol,, aux parfums de céréales, elle accompagne & 4,5% alc. vol. Les notes S8
merveille loes toasts au maquereau fumé ou la créme  se révilent surun confe S8
brune ou un fondans s
avee [a bidre brune sipes

anglaise...

Lablanche, typiquement Toulousaine, titre 3 6% alc.
vol, est parfumée i laliqueur deviolette, ce quilnidonne  La Figa (biére ambrset
cette note délicate en fin de bouche, Elle se consomme  vede titrant & 7% ale. fras
idéalement surune mousse de poissor gesepiaute  pour la Noél 2003 Ase

136 Laroute des Bigres & Brasseries de France

B mot sur le chef...

8 Eutsanie s Joille Dovaud, et Ili-'__lli"liﬂ
bade d ‘expiviences varides pendant
r AL rn_ﬁmr.r &l jeunesie, divectrice
S SEriechire associalive, inshitrice;
rﬂ'ﬂf'llf'!..

fmpfc_p{". mu‘_‘l‘ur:ruﬁc cume de
_ esicntrelle la pousse i passerun
- III'IJI‘I:c'ri'rl,r;"rHI.Irlla'.lh'l camimelierie.

Be S dliehfes onl CLismie JUUTLEN ~_f:'4.u'».’
strnir traditionnel ef  entrepriscs,

& Restobidres en 2013,

SUR LE BRASSEUR...
B s cursuis technique (electriaité,
B S=ematioue) occupant des postes
s L Loire-Atlantique jusqn’a

Wb sssociatif de Bérat, fertile
Bmementicls, foit germer [idée de
Emperpective d une ms:rls_f':'rrm'l'ﬁn
e e | Brlande. Les premiers brassins
w996 -

MOUSSE DE POISSON A LA
BIERATAISE BLANCHE

ET SON ECUME DE BIERE
par Joelle Donaud...

POUR |0 PERSONNES
TYFrYrYYYYYTYYYY

® 500gr de poisson blancen filet (merlan, flétan, cabillaud...) » 150 gr de caroties » 150 gr
de poireaux ™ 3 gr de wakamé ® 4 blancs d'oufs » 40 ol de eréme fraiche + 25¢l pour I'écume
de biére ¥ 1 gousse d'ail » 50 cl de Biérataise blanche

Laveille, faire marinerle poisson dans la Biérataise blanche avec lewakamé, L ail, le sel et le poivre.
Le jour méme, découper les légumes en fine bruncise.

Suer les légumes dans une poéle pour les cuire, les faire refroidir, réserver.

Essorer le poisson, garder [a marinade, couperle wakamé en petit morceaux.

Dins un robot, mixer le poisson, ajouter les blancs d'ceufs:

Hurs robot, incerporer la créme fraiche en remuant jusqu’a ce que la mousse devienne souple
et légére,

Ajouter ala préparation la brunoise de légumes froides et les algues.

Mettre la preparation dans des ramequins individuels ou dans une terrine allant au four.
Cuire au bain-marie 3 150°C pendant 40 minutes, vérifier la cuisson.

Servir froid en le démoulant accompagné de son écume de biére, et d'un mesclun de salade verte.
Pour I'écume de bigre, réduire 4 few trés doux la marinade (il doit en rester 4 ¢l la refroidin, la
mélanger avec la créme fraiche dansun siphon ou en battant la chantilly sansla serrer ; elle doit
ressembler 3 de la mousse de bigre.




RETROUVEZ LA BIE
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BRASSERIE
DEPUIS 1996

ET SUR NOTRE SITE INTERNET

WWW.BIERATAISE.COM



